Rapsol

Vielseitig und gesund
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L

Heutiges Rapsol zeichnet sich durch wenige geséttigte Fette, viel Olsaure und
einen hohen Gehalt an Omega-3-Fettsauren aus. Dies macht es sehr gesund und
zum beliebtesten Speisedél der Deutschen.

Qualitaten & Verwendung
Wir fihren Rapso6l in den folgenden Qualitaten fir Sie

Art.-Nr. Qualitat Kosmetik Lebensmittel Pharmazie
214031 Rapsol raffiniert extrahiert Ph. Eur. Ja Ja Ja
214020 Rapsdl kaltgepresst FOOD Ja

214122 Bio Rapsdl raffiniert Ja

214120 Bio Rapsol kaltgepresst Ja
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Rapsol

Vielseitig und gesund

Rapspflanze & Rapssamen

Raps (Brassica napus) gehort zur Familie der
Kreuzblitengewachse wie Ribe und Kohl, kann aber eine Hoéhe
von bis zu 150 cm erreichen. Die einjahrige griine Rapspflanze wird
in Europa in der Regel als Winterraps angebaut. Winterraps wird
zwischen Juli und Oktober geséat und steht dann bis zu einem Jahr
auf dem Feld. Gegeniber Sommerraps zeichnet sich Winterraps
Aufgrund der langeren Vegetationsperiode durch einen hoheren
Ertrag aus. Die Blitezeit der Rapspflanzen betragt 3 Wochen und
ist in Abhangigkeit der Sorte und geographischen Lage zwischen
April und Juli. Zuerst bliht der Haupttrieb (Mitteltrieb) leuchtend
gelb, danach bliihen die Seitentriebe. Im Anschluss an die Blite
reifen die Kérner in den Schoten heran. Diese sind zu Beginn grin,
5 bis 10 cm lang und enthalten zwischen 20 und 35 Kérner. Kurz
vor der Ernte im Frihsommer reifen die griinen Schoten ab und
werden braun. AulRerdem verliert die Rapspflanze ihre Blatter. Die
gewonnenen Korner sind schwarz und rund und haben eine
Tausendkornmasse von circa 5 Gramm.

Die Rapspflanze gedeiht am besten in nahrstoffreichen,
tiefgriindigen Boden. Sehr tonige Bdden mit starker Neigung zu
Staunasse sind ungeeignet fiir den Rapsanbau.
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Rapsol

Anbau & Ertrag

Die weltweit groten Anbauer von Raps sind Kanada, China,
Indien, Frankreich, Deutschland und Polen. Die weltweit produzierte
Erntemenge betragt circa 70 Mio. t. Die Haupterntezeit liegt im
Frihsommer.

Je nach Verarbeitungsmethode fallen ca. 66 % der Rapssaatmasse
als Koppelprodukte (Rapskuchen, Rapsexpeller,
Rapaextraktionsschrot) an. Diese Koppelprodukte werden
hauptsachlich als  Futtermittel verwendet. Ein  weiteres
Nebenprodukt bei der Rapsolverarbeitung zu Biodiesel ist Glycerin.

Hintergrund / Geschichte

Der Raps ist eine sehr alte Kulturpflanze der geméaRigten Breiten.
Das Ursprungsland ist unklar, vermutlich liegt es in Eurasien, wo
die Pflanze schon 2000 v. Chr. erwahnt wird. Der Name Ribdl leitet
sich nicht etwa von der (Zucker) Ribe sondern von dem
mittelalterlichen Wort "Riibse"(=Raps) ab.

Jahrhundertelang war fur Rubdl der hohe Gehalt an Erucaséure
kennzeichnend, der nicht nur der menschlichen Erndhrung
hinderlich ist (pathologische Verédnderung des Herzmuskels,
Herzverfettung), sondern auch bei Tieren gesundheitliche Schaden
(verminderten  Appetit, geringeres  Gewicht,  vergroR3erte
Schilddriise) verursachte. Daher verwendete man Rapsol zunachst
als Lampendl. Erst durch die Ziichtung von erucaséurearmen
Sorten in den 1970er-Jahren wurde Rubdl fur die menschliche
Ernahrung einsetzbar (1973 Erstzulassung einer erucaséurearmen
Rapssorte in Deutschland durch das Bundessortenamt).
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Rapsol

Rl

Artikelnummer:
214031

INCI Bezeichnung:
Brassica Campestris Seed Oll

CAS Nummer:
8002-13-9

Botanischer Name:
Brassica napus L. und Brassica campestris L.

Verwendung:
Kosmetik, Lebensmittel, Pharmazie

Zertifizierungen:

Kosher
e
b7
Unsere Verpackungen
(:wm%
- gh ah A
loole 2 -
i = I - —
25.000 kg Tankzug 900 kg IBC 190 kg Fass 27 kg Kanister

Generelle Haltbarkeit:
Kanister 12 Monate, Fass 18 Monate, IBC 6 Monate
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Rapsol

raffiniert extrahiert Ph. Eur.

Nahrwerte & Zusammensetzung

Nahrwert (pro 100 g) Verhaltnis Fettsauren
Energie 3.700 kJ / 900 kcal
Fett 100 g

Gesattigte Fettsauren 749

Einfach ungesattigte Fettsauren 659

Mehrfach ungeséttigte Fettsauren 28¢g
Zusammensetzung
C18:1 Olsaure 50-67 % Gesittigte Fettsduren
C18:2 Linolséaure 16 — 30 %

Einfach ungesattigte Fettsduren

C22:1 Erucasaure max. 2 %
Mehrfach ungesattigte Fettséduren
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Rapsol

Rapsdl raffiniert extrahiert Ph. Eur,

Die Herstellung unseres raffinierten Rapsols beginnt mit der Ernte
der Rapssamen im Sommer, wenn die Schoten braun sind und sich
leicht 6ffnen lassen. Nach der Reinigung der Samen werden die
Schalen entfernt, wobei die Kerne freigelegt und die Schalen als
Nebenprodukt gewonnen werden. Die geschéalten Rapssamenkerne
werden anschlieBend zu Flocken verarbeitet, um ihre
Oberflachenstruktur ~ zu  verbessern. Bei der folgenden
Konditionierung wird der Feuchtigkeitsgehalt der Flocken
angepasst, um die Olausbeute zu erhdhen. Durch rein
mechanische Extraktion wird das Rohdl von den festen
Bestandteilen, dem Presskuchen, getrennt. Das Rohdl wird
schlie3lich gefiltert, um natirliche Schwebstoffe zu entfernen und
eine hohe Qualitat und Reinheit sicherzustellen, die in unserem
nach DIN ISO 17025 zertifizierten Labor bestatigt wird.

Unser raffiniertes Rapsol erfillt die Anforderungen der
Europaischen Pharmakopde und wird kontinuierlich durch einen
speziellen Prifplan auf hochste Qualitdt kontrolliert. Durch
diversifizierte Lieferketten, die verschiedene Saatquellen sowie
Standorte fur Olmihlen und Raffinerien umfassen, gewéhrleisten
wir eine zuverldassige Versorgung, selbst bei regionalen
Zwischenféllen wie extremen Wetterereignissen.
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Rapsol

Verwendung

In der Hautpflege wird es wegen seiner nahrenden und
feuchtigkeitsspendenden Eigenschaften eingesetzt, die zur
Verbesserung der Hautbarriere beitragen kdnnen

Einsatz in Haarpflegeprodukten, um die Haare zu starken, Spliss
vorzubeugen und einen natirlichen Glanz zu verleihen

¢ Haufige Verwendung in der Seifenherstellung aufgrund seiner
schaumbildenden Fahigkeiten und der sanften Reinigung der Haut
Kommt in Lippenbalsamen zum Einsatz, um trockene und rissige
Lippen weicher zu machen und zu pflegen

Beliebt als Tragerol

Raps6l, das sowohl mehrfach ungeséttigte als auch einfach
ungesattigte Fettsauren enthalt, ist vielseitig einsetzbar — sowohl fir
die Zubereitung kalter Gerichte als auch fur das Kochen, Backen
und Frittieren bei hohen Temperaturen, was durch seinen niedrigen
Wasseranteil begunstigt wird. In der Zubereitung kalter Speisen,
wie Salaten, wird es aufgrund seines reichhaltigen Gehalts an
Linolséaure und Linolensaure geschatzt.

¢ Wird in pharmazeutischen Salben und Cremes verwendet, um
deren Konsistenz zu optimieren und die Hautpenetration von
Wirkstoffen zu férdern

¢ In der Produktion pharmazeutischer Weichkapseln fungiert Rapsol
als sicheres und inertes Fullmaterial fiir 6ll6sliche Wirkstoffe
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Rapsol

Unsere Verpackungen

Artikelnummer:
214020

INCI Bezeichnung:
Brassica Campestris Seed Oll

CAS Nummer:
8002-13-9

Botanischer Name:
Brassica napus L. und Brassica campestris L.

Verwendung:
Lebensmittel

Zertifizierungen:
Kosher, NATRUE

- gh - )
loole 2 -
i = I - —
25.000 kg Tankzug 900 kg IBC 190 kg Fass 27 kg Kanister

Generelle Haltbarkeit:
Kanister 12 Monate, Fass 18 Monate, IBC 6 Monate
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Rapsol
kaltgepresst FOOD

Nahrwerte & Zusammensetzung

Nahrwert

Energie

Fett

Gesattigte Fettsauren

Einfach ungesattigte Fettsauren

Mehrfach ungeséttigte Fettsauren

Zusammensetzung

C18:1 Olsaure

C18:2 Linolsaure

C22:1 Erucasaure

(pro 100 g)

3.700 kJ /900 kcal

100 g

79

659

289

50-67 %

16 — 30 %

max. 2 %
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Verhaltnis Fettsauren
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Einfach ungesattigte Fettsduren

Mehrfach ungesattigte Fettséduren
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Rapsol

Rapsdl kaltgepresst FOOD

Die Herstellung unseres kaltgepressten Rapsols beginnt mit der
Ernte der Rapssamen zur Sommerzeit, wenn die Schoten braunlich
sind und sich leicht 6ffnen lassen. Vor der weiteren Verarbeitung
durchlaufen die Samen einen Reinigungsprozess, gefolgt vom
Entfernen der Schalen, wobei die Kernbestandteile freigelegt und
die Schalen als Nebenprodukt gewonnen werden.

Die geschalten Rapssamenkerne werden daraufhin flockiert, um
ihre Oberflachenstruktur zu optimieren. AnschlieRend erfolgt die
Konditionierung der Flocken, bei welcher der Feuchtigkeitsgrad fur
eine erhohte Olgewinnung angepasst wird. Mittels rein
mechanischer Extraktion wird das Rohdl von den festen
Bestandteilen, dem sogenannten Presskuchen, getrennt. Das
gewonnene Rohdl wird abschlieBend gefiltert, um natirliche
Rickstande zu entfernen und einen hohen Qualitats- und
Reinheitsgrad zu erhalten, welcher durch Analysen in unserem
nach DIN ISO 17025 zertifizierten Labor garantiert wird. Mit seiner
angenehmen, leicht saatigen Note und seinem wertvollen
Fettséureprofil eignet es sich ideal fur eine Vielzahl von
Lebensmittelanwendungen.
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Rapsol
kaltgepresst FOOD

Verwendung

Rapsdl, reich an mehrfach und einfach ungeséttigten Fettsauren, ist
sehr vielseitig und eignet sich sowohl fir kalte Speisen als auch fiir
Kochen, Backen und Frittieren, dank seines geringen
Wassergehalts. In der kalten Kiche, etwa fur Salate, wird es
aufgrund seines hohen Gehalts an Linolsaure und Linolensaure
geschatzt.
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Bio Rapsal
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Unsere Verpackungen

Artikelnummer:
214122

INCI Bezeichnung:
Brassica Campestris Seed Oil

CAS Nummer:
8002-13-9

Botanischer Name:
Brassica napus L. und Brassica campestris L.

Verwendung:
Lebensmittel

Zertifizierungen:
EU-Bio, Kosher

Herkunft:

Unser Rapsol raffiniert aus biologischem
Anbau stammt hauptséachlich aus
Skandinavien und dem Baltikum.

- gh - )
loole 2 -
i = I - —
25.000 kg Tankzug 900 kg IBC 190 kg Fass 27 kg Kanister

Generelle Haltbarkeit:
Kanister 12 Monate, Fass 18 Monate, IBC 6 Monate
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Bio Rapsal

raffiniert

Nahrwerte & Zusammensetzung

Nahrwert

Energie

Fett

Gesattigte Fettsauren

Einfach ungesattigte Fettsauren

Mehrfach ungeséttigte Fettsauren

Zusammensetzung

C18:1 Olsaure

C18:2 Linolsaure

C22:1 Erucasaure

(pro 100 g)

3.700 kJ /900 kcal

100 g

79

659

289

50-67 %

16 — 30 %

max. 2 %
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Bio Rapsal

Bio Rapsol raffiniert

Unser raffiniertes Bio Rapso6l wird ausschlielich von langjahrigen
Partnerlandwirten bezogen, deren Anbaumethoden wir genau
kennen und nachverfolgen konnen, dank einer festen
Vertragspartnerschaft. Unsere Agrarexperten sind aktiv in den
Anbauprozess eingebunden, uberwachen diesen personlich auf
den Feldern und sichern so die durchgehende Nachvollziehbarkeit
vom Séen bis zur Produktion des Ols. Diese enge Zusammenarbeit
erlaubt uns, die Anbaumethoden direkt zu beeinflussen und
garantiert somit héchste Qualitat unserer Olherstellung.

Bei der Produktion unseres raffinierten Bio Rapsols legen wir
groBen Wert auf strenge Qualitatskontrollen, durchgangige
Nachverfolgbarkeit und nachhaltige Praktiken. Eine vielseitige
Fruchtfolge, die den Gebrauch synthetischer Produkte auf ein
Minimum reduziert, die Fruchtbarkeit des Bodens verbessert und
kurze Transportwege ermdglicht, sind hervorzuheben. Die
komplette Verwertung der Rapspflanze reduziert Verschwendung
und tragt zu einem gesunden Okosystem bei. Zusatzlich unterstiitzt
der Anbau die Gesundheit und das Wachstum der einheimischen
Bienenpopulationen, wodurch die Produktion von Honig gefordert
wird und die Nachhaltigkeit unseres raffinierten Bio Rapsoéls
zuséatzlich hervorgehoben wird.
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Bio Rapsal

raffiniert

Verwendung

Rapsdl, das sowohl mehrfach ungeséattigte als auch einfach
ungesattigte Fettsauren enthalt, ist vielseitig einsetzbar — sowohl fir
die Zubereitung kalter Gerichte als auch fir das Kochen, Backen
und Frittieren bei hohen Temperaturen, was durch seinen niedrigen
Wasseranteil begunstigt wird. In der Zubereitung kalter Speisen,
wie Salaten, wird es aufgrund seines reichhaltigen Gehalts an
Linolséure und Linolensédure geschatzt.
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Bio Rapsol

raffiniert

Nachhaltigkeit &
Verantwortung

Die Rapssaat fur unser Bio Rapsol wird extensiv in einer
vielseitigen weiten Fruchtfolge angebaut. Dies bedeutet, dass
zwischen dem Anbau von Raps auf dem gleichen Feld in der Regel
zwischen 5 und 7 Jahren vergehen. Die Landwirte stellen uber den
mehrjahrigen Anbau von Leguminosen sowie Tierhaltung den
Erhalt der Bodenfruchtbarkeit sicher. Zusétzlich werden durch die
weite Fruchtfolge der Unkrautdruck und Befall mit Schadinsekten
wie den Rapsglanzkafern reduziert. Dieser Anbau steht somit in
Kontrast zu der sonst leider oft Ublichen Praxis im Biorapsanbau.
Oft wird in der Branche versucht, mittels Zukaufs von biologischen
Diingern und Pflanzenschutzmitteln ein zu starker Fokus auf die
Marktfriichte wie Raps zu kompensieren. Dies ist jedoch wenig
Nachhaltig und entspricht nicht dem urspriinglichen Gedanken
einer nachhaltigen  biologischen  Produktion mit einem
geschlossenen Nahrstoffkreislauf.

Ein weiter wichtiger Vorteil der Rapspflanze ist, dass diese
vollkommen verwertet werden kann, so dass kein Abfall
hinterlassen wird. So lasst man Rapsstroh nach der Ernte auf dem
Acker verbleiben — es ist ein idealer Humusbildner. Die Wurzeln der
Rapspflanze dienen als Stickstoffspeicher und lockern den Boden
auf. Dadurch kann der Diingemitteleinsatz bei der darauffolgenden
Ackerfrucht deutlich verringert werden. Der bei der Olpressung
gewonnene Presskuchen wird als hochwertiges Proteinfuttermittel
eingesetzt.

Wahrend der Blitezeit stellen Imker ihre Bienenvdlker in der Nahe

der Felder auf. Von einem Hektar Flache sammeln die Bienen
Nektar fir bis zu 100 kg Honig. Der gewonnene Rapshonig hat
einen milden Geschmack, weiRe bis hellbeige Farbe und eine
cremige Konsistenz.
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Bio Rapsal
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Unsere Verpackungen

Artikelnummer:
214120

INCI Bezeichnung:
Brassica Campestris Seed Oil

CAS Nummer:
8002-13-9

Botanischer Name:
Brassica napus L. und Brassica campestris L.

Verwendung:
Lebensmittel

Zertifizierungen:
EU-Bio, Kosher

Herkunft:

Unser Rapsol kaltgepresst aus biologischem
Anbau stammt hauptséachlich aus
Skandinavien und dem Baltikum.

- gh - )
loole 2 -
i = I - —
25.000 kg Tankzug 900 kg IBC 190 kg Fass 27 kg Kanister

Generelle Haltbarkeit:
Kanister 12 Monate, Fass 18 Monate, IBC 6 Monate

STAING, ™
o 4,

USDA

s
QD &
Inus}
T,
710 s

Gustav Heess GmbH
MollenbachstraRe 29
71229 Leonberg
Deutschland

o

W Y

W ‘\\ DNV /)/‘
N soson”

Tel: +49 7152 2007 0

Fax: +A_19 7152 2007_ 100 S. 17/21
marketing@heessoils.com
www.heessoils.com



Bio Rapsal

kaltgepresst

Nahrwerte & Zusammensetzung

Nahrwert

Energie

Fett

Gesattigte Fettsauren

Einfach ungesattigte Fettsauren

Mehrfach ungeséttigte Fettsauren

Zusammensetzung

C18:1 Olsaure

C18:2 Linolsaure

C22:1 Erucasaure

(pro 100 g)

3.700 kJ /900 kcal

100 g

79

659

289

50-67 %

16 — 30 %

max. 2 %
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Gesattigte Fettsauren

Einfach ungesattigte Fettsduren

Mehrfach ungesattigte Fettséduren

W@ )

Tel: +49 7152 2007 0

Fax: +49 7152 2007 100
marketing@heessoils.com
www.heessoils.com

S.18/21



Bio Rapsal

Bio Rapsol kaltgepresst

Unser kaltgepresstes Bio Rapsol stammt ausschlielich von uns
bekannten und rickverfolgbaren Landwirten mit denen wir durch
den Vertragsanbau schon seit Langem eine enge Zusammenarbeit
pflegen. Diese Kooperation ermdglicht es unseren eigenen
Agraringenieuren, den Anbauprozess direkt vor Ort auf den Feldern
zu begleiten und damit die lickenlose Rickverfolgbarkeit von der
Aussaat bis zur Olproduktion zu gewéhrleisten. Durch unseren
direkten Einfluss auf die Anbaumethoden im Rahmen des
Vertragsanbaus sichern wir uns die beste Qualitét fir unser
kaltgepresstes Bio Rapsol.

Die Herstellung unseres Bio Rapsols zeichnet sich neben den
strengen Kontrollen auf allen Ebenen der Wertschopfungskette und
der vollstandigen Rickverfolgbarkeit auch durch seine
Nachhaltigkeit aus. Eine breit gefacherte Fruchtfolge, welche den
Einsatz kinstlicher Mittel auf ein Minimum reduziert, die
Bodenfruchtbarkeit erhdht und die kurzen Lieferketten stechen
dabei heraus. Die ganzheitliche Nutzung der Rapspflanze minimiert
Abfall und férdert ein gesundes Bodendkosystem. Dariiber hinaus
fordert der Anbau die Gesundheit und das Wachstum der lokalen
Bienenvdlker, was wiederum die Produktion von Honig positiv
beeinflusst. Dies verleiht unserem kaltgepressten Bio Rapsél eine
besondere Qualitdt und unterstreicht seinen Beitrag zur
Nachhaltigkeit.
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Bio Rapsal

kaltgepresst

Verwendung

Rapsdl, das sowohl mehrfach ungeséattigte als auch einfach
ungesattigte Fettsauren enthalt, ist vielseitig einsetzbar — sowohl fir
die Zubereitung kalter Gerichte als auch fir das Kochen, Backen
und Frittieren bei hohen Temperaturen, was durch seinen niedrigen
Wasseranteil begunstigt wird. In der Zubereitung kalter Speisen,
wie Salaten, wird es aufgrund seines reichhaltigen Gehalts an
Linolséure und Linolensédure geschatzt.

m

heess

group of companies

Wi

KTIFIE,
P

Gustav Heess GmbH
MollenbachstraRe 29
71229 Leonberg
Deutschland

Lebensmittel

W@ )

Tel: +49 7152 2007 0

Fax: +49 7152 2007 100
marketing@heessoils.com
www.heessoils.com

S. 20/21



Bio Rapsol
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Nachhaltigkeit &
Verantwortung

Die Rapssaat fir unser Rapsol wird extensiv in einer vielseitigen
weiten Fruchtfolge angebaut. Dies bedeutet, dass zwischen dem
Anbau von Raps auf dem gleichen Feld in der Regel zwischen 5
und 7 Jahren vergehen. Die Landwirte stellen uber den
mehrjahrigen Anbau von Leguminosen sowie Tierhaltung den
Erhalt der Bodenfruchtbarkeit sicher. Zusétzlich werden durch die
weite Fruchtfolge der Unkrautdruck und Befall mit Schadinsekten
wie den Rapsglanzkafern reduziert. Dieser Anbau steht somit in
Kontrast zu der sonst leider oft Ublichen Praxis im Biorapsanbau.
Oft wird in der Branche versucht, mittels Zukaufs von biologischen
Diingern und Pflanzenschutzmitteln ein zu starker Fokus auf die
Marktfriichte wie Raps zu kompensieren. Dies ist jedoch wenig
nachhaltig und entspricht nicht dem urspriinglichen Gedanken einer
nachhaltigen biologischen Produktion mit einem geschlossenen
Néhrstoffkreislauf.

Ein weiter wichtiger Vorteil der Rapspflanze ist, dass diese
vollkommen verwertet werden kann, so dass kein Abfall
hinterlassen wird. So lasst man Rapsstroh nach der Ernte auf dem
Acker verbleiben — es ist ein idealer Humusbildner. Die Wurzeln der
Rapspflanze dienen als Stickstoffspeicher und lockern den Boden
auf. Dadurch kann der Diingemitteleinsatz bei der darauffolgenden
Ackerfrucht deutlich verringert werden. Der bei der Olpressung
gewonnene Presskuchen wird als hochwertiges Proteinfuttermittel
eingesetzt.

Wahrend der Blitezeit stellen Imker ihre Bienenvdlker in der Nahe

der Felder auf. Von einem Hektar Flache sammeln die Bienen
Nektar fir bis zu 100 kg Honig. Der gewonnene Rapshonig hat
einen milden Geschmack, weiRe bis hellbeige Farbe und eine
cremige Konsistenz.
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