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Sanddornfruchtfleischol

Sanddornfruchtfleischdl ist das native, aus frischen oder tiefgekiihlten Sanddornbeeren (Hippophae
rhamnoides L.) durch ein spezielles, lésungsmittelfreies Verfahren gewonnene Ol.

202020

225234-03-7 / 90106-68-6

-1 290-292-8

Hippophae Rhamnoides Qil, Hippophae Rhamnoides Fruit Oil

Oranges bis rotes Ol. Der Geruch ist typisch aromatisch und fruchtig. Das Ol kann bereits bei
Temperaturen um 20°C teilweise fest werden.

Parameter Priifmethode Einheit Wertgrenze
physikalische und chemische Parameter

Séaurezahl Ph. Eur. [2.5.1] mg KOH/g max. 10,0
Peroxidzahl Ph. Eur. [2.5.5] meq O2/kg max. 10,0
Brechungsindex (20 °C) Ph. Eur. [2.2.6] ca. 1,468
relative Dichte (20 °C) Ph. Eur. [2.2.5] ca. 0,916
Fettsdureverteilung (GC der FSME)

<C16 Ph. Eur. [2.4.22] % max. 1,0
16:0 Palmitinsaure Ph. Eur. [2.4.22] % 25,0 - 45,0
16:1 Palmitoleinséure Ph. Eur. [2.4.22] % min. 20,0
18:0 Stearinsaure Ph. Eur. [2.4.22] % max. 2,0
18:1 Olséure Ph. Eur. [2.4.22] % 15,0 - 35,0
18:2 Linolsaure Ph. Eur. [2.4.22] % 1,0-7,0
18:3 Linolensaure Ph. Eur. [2.4.22] % max. 3,0

Lagerung:

Kiihl und trocken, vor Licht geschiitzt, in dicht verschlossenen, dem Verbrauch angemessenen, moglichst vollstéandig
gefiillten Behéltnissen oder unter Inertgas
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