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Palmal raffiniert IP Bio CU-RSPO SCC-818895 DE-OKO-001

Palmél ist das durch Auspressen aus dem Fruchtfleisch der Friichte der Olpalme (Elaeis guineensis)
gewonnene und anschlieRend raffinierte fette Ol. Es ist RSPO-zertifiziertes Palmél der Lieferkette
"Identity Preserved".

Artikel Nr.: 110132

CAS-Nr.: 8002-75-3
EINECS-Nr.: 232-316-1

INCI Name: Elaeis Guineensis Oil

Eigenschaften:

Das Ol ist gelblich gefarbt und von siiRlichem Geschmack. Der Geruch ist charakteristisch. Palmél ist
unldslich in Wasser und I6slich in lipophilen Lésungsmitteln.

Parameter Priifmethode Einheit Wertgrenze
physikalische und chemische Parameter

Séaurezahl Ph. Eur. [2.5.1] mg KOH/g max. 1,0
Peroxidzahl Ph. Eur. [2.5.5] meq O2/kg max. 10,0
Farbe (Lovibond 5 1/4") rot EN 1557 max. 5,0
Fettsdureverteilung (GC der FSME)

12:0 Laurinséaure Ph. Eur. [2.4.22] % max. 1,0
14:0 Myristinsaure Ph. Eur. [2.4.22] % 0,5-2,0
16:0 Palmitinsaure Ph. Eur. [2.4.22] % 35,0-47,5
16:1 Palmitoleinsaure Ph. Eur. [2.4.22] % max. 0,6
18:0 Stearinsaure Ph. Eur. [2.4.22] % 3,5-6,5
18:1 Olséure Ph. Eur. [2.4.22] % 36,0-47,0
18:2 Linolsaure Ph. Eur. [2.4.22] % 6,5-15,0
18:3 Linolensaure Ph. Eur. [2.4.22] % max. 0,5
20:0 Arachinsaure Ph. Eur. [2.4.22] % max. 1,0
20:1 Eicosensaure Ph. Eur. [2.4.22] % max. 0,4
22:0 Behensaure Ph. Eur. [2.4.22] % max. 0,5

Lagerung:

Kiihl und trocken, vor Licht geschiitzt, in dicht verschlossenen, dem Verbrauch angemessenen, méglichst volistindig
gefiillten Behaltnissen oder unter Inertgas
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